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J ERIOR DE INVESTIGACIONES CIENTIFICAS
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» La generacion de conocimiento a traves
de la investigacion cientifica y técnica

> La transferencia de los resultados de la
Investigacion a empresas y a la sociedad

» La formacion pre y postdoctoral y de alta
cualificacion
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Biologiay Ciencias Agrarias Cienciay Recursos
Biomedicina Tecnologia de Naturales
Alimentos



Instituto de Instituto de
Producios Ciencia y
Lacteos Tecnologia del
de Asturias Carbeno

Csic

Uso mas limpio y eficaz
del carb6n. Nuevos
materiales, transicion
energética, procesos
sostenibles

Mejorar la alimentacion y
salud de los
consumidores. Apoyar el
desarrollo del sector
agroalimentario

Instituto
Espanol de
Oceanogrofia

Comprender y cuantificar

el papel de la diversidad

de los organismos en el
funcionamiento de los
ecosistemas marinos
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EL CSIC EN ASTURIAS

Centro de Instituto Mixto
Investigacién en de Investigacion
en Biodiversidad

Nanomateriales y
Nanotecnologia =

cinn

Desarrollo de
nanoparticulas y
nanomateriales con
propiedades
especiales y
biomédicas

Relacion entre los
cambios ambientales y
biodiversidad, procesos
ecologicos y evolutivos

Instituto
Geoldgico
¥ Minero -
. ) de Espar .
Cartografia, calidad S A;')

ambiental, riesgos
geoldgicos, impactode la 3

inari u* Instituto Geolagico

mineria S y Ilinero de Espana
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Seqguridad y
calidad de
los alimentos
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Caracterizacion de alimentos
* Microbiologia y quimica de los
productos lacteos fermentados
(quesos)
» Disefio de cultivos iniciadores

Seguridad
* Bioconservacion
* Bacteriofagos
* Bacteriocinas
* Aminas bidgenas

L-investigacién IPLA-CSIC

Alimentos y salud
Probidticos, prebioticos y

microbiota intestinal

Cultivos funcionales de distinto
origen: alimentos, estomago,
intestino......

Intolerancia al gluten




i  Seguridad Alimentaria: Inhibicion de
patdogenos y alterantes en productos
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I Bacteriofagos I

| Bacteriocinas I

| C. iniciadores |




Los bacteriofagos

(Singh et al., 2012)

Virus que infectan bacterias

10°! particulas (10%-107 pfu/ml agua mar; 108 pfu/g suelo)
Eliminan la mitad de la poblacion bacteriana cada 48 h

Papel en la evolucion de las bacterias acelerando la tasa de mutacion



robiana de los bacteriéfagos
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endolisinas y PG hidrolasas ,%

PG hidrolasas asociadas al virion
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tencia a antibioticos

GLOBAL ACTION PLAN
ON ANTIMICROBIAL
RESISTANCE
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) antimicrobianos: Terapia fagica

o a resistentes

~=> Paises de Europa del Este

PhagoBioDerm™

~ " PHAGEDYS

TABULETTAE BACTERIOPHAGUM DYSENTERICUM

PHAGEPY S * PHAGESTAPH

BACTERIOPHAGUM PYOCYANEUM LIQUIDUM BACTERIOPHAGUM STAPHYLOCOCCICUM LIQUID!
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Terapia fagica/Biocontrol

Reducir uso de antibiéticos/biocidas

:: Alternativas control patégenos
HUMAN ANIMAL —
HEALTH HEALTH



Tratamiento de cosechas

T OMNILYTICS”  [AgriPhage

THE PHAGE COMPAMNY

AgriPhage-Spot & Speck
AgriPhage-Tomato Canker
AgriPhage-Fire Blight 'y
AgriPhage-Citrus Canker |
AgriPhage-Nut & Stone Fruit

Enrwinia anmylovora

Psendomonas syringae
Xylella fastidiosa

Xanthomonas campestris




Acuicultura

Pseudomonas
Aeromonas
Flavobacterium psychrophilum

Pasteurella

Vibrio parahaemolyticus




Terapia fagica

HUMAN ANIMAL
HEALTH HEALTH




SCIENTIFIC OPINION

(s
eJ EFSA Journal

ADOPTED: 17 March 2021
doi: 10.2903/j.efsa.2021.6534

Safety and efficacy of a feed additive consisting on the
bacteriophages PCM F/00069, PCM F/00070, PCM
F/00071 and PCM F/00097 infecting Salmonella Gallinarum
B/00111 (Bafasal®) for all avian species (Proteon
Pharmaceuticals S.A.)

EFSA Panel on Additives and Products or Substances used in Animal Feed (FEEDAP),
Vasileios Bampidis, Giovanna Azimonti, Maria de Lourdes Bastos, Henrik Christensen,
Birgit Dusemund, Maryline Kouba, Mojca Fasmon Durjava, Marta Lopez-Alonso,
Secundino Lopez Puente, Francesca Marcon, Baltasar Mayo, Alena Pechova, Mariana Petkova,
Fernando Ramos, Yolanda Sanz, Roberto Edoardo Villa, Ruud Woutersen,

Pier Sandro Cocconcelli, Boet Glandorf, Lieve Herman, Miguel Prieto Maradona, Maria Saarela,
Noel Dierick, Giovanna Martelli, Paul Brantom, Luca Tosti, Kettil Svensson, Montserrat Anguita,
Jaume Galobart, Matteo Innocenti, Elisa Pettenati, Joana Revez and Rosella Brozzi

Desinfeccion

Chemical Ibérica

Proteon e-0-@ © Productos veterinarios

Pharmaceuticals




|
~ Sector porcino

Salmonella

Administracion oral

A L S. Typhimurium, S. Enteritidis.
= == v S. Gallinarum, S. Pullorum
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Sector bovino

Administracion oral

PH_GE ab

E. coli, Salmonella dublin, S. panama,
S. mbandaka, S. typhimurium

Food Safety Products

Finalyse SAL ‘,
Inalyse |

Finalyse STEC Finalyse
Finalyse 0157 =

=3



https://ahfoodchain.com/en/segments/food-production/products/finalyse-sal
https://ahfoodchain.com/en/segments/food-production/products/finalyse
https://ahfoodchain.com/en/segments/food-production/products/finalyse

latamiento de alimentos %
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Intralytix

SAFETY BY NATURE

MICREOS

FOOD SAFETY
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nejora de la seguridad alimentaria %

MASTITIS

DESINFECCION

FROM FARM TO FORK
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Bacteriofagos

INSTITUTO DE
PRODUCTOS LACTEOS
DE ASTURIAS

- phicic philPLAS philPLA6  philPLA7  philPLA88 philPLA35

Enzymatic activity Cell wall binding
domaill(EAD) domain (CBD)

SH3®



>ias de control de patogenos %

MASTITIS

Endolisina LysRODI

LysRODI PBS SANA

(Gutiérrez et al., 2020. Phage Lytic Protein LysRODI Prevents
Staphylococcal Mastitis in Mice. Front Microbiol. 23;11:7).
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Estrategias de control de patdogenos

G’ Chemical Ibérica
Productos veterinarios

El mejor aliado para Prevencion infecciones por S.
T aureus en piel. Bacteriéfago
philPLA-RODI
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BIOFILMS

VIDA UTIL

FROM FARM TO FORK
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BIOFILMS

- Bacteria
O Persister cell

O 0 0O 00 Polysaccharide

%& DNAe

‘-7 Protein
* Virus
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de mejora de la desinfeccion

Mezclas de bacteriofagos y
proteinas fagicas para mejorar la
desinfeccion de superficies

S. aureus V329
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AB, Shen Y, Rodriguez A, Garcia P. 2024. Synergistic removal of Staphylococcus
age Kayvirus rodi with the exopolysaccharide depolymerase Dpo7. Front Microbiol.
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Lab-scale fresh cheese

*

T |

32°C 2h 12°C 7 days 90% RH

Treatment

VT

Endolisinas como bioconservantes

(LysRODIAAM:I)

Seila Agln, Lucia Fernandez, Ana Rodriguez, Pilar Garcia, 2022.
Deletion of the amidase domain of endolysin LysRODI enhances
antistaphylococcal activity in milk and during fresh cheese
production, Food Microbiology, 107, 104067.
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